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Rhéologie des pates

Une solution moderne et flexible doughy pp

+ Comportement des pates en cours de pétrissage

+ Hydratation, Dével oppement, Stabilité, et
Affaiblissement — Unités FU ou mNm

+ Energie développée en Whikg de péte

+ Simulation de procédés en faisant varier vitesse,
température et durée des tests

. doighy + Effets des enzymes, améliorants et ingrédients
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